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设备安全规程

对象为食品工作人员

注意：

用途
混合、切割、绞碎、搅拌、乳化、擦碎、研磨

设备安全预防措施

使用任何电气设备时都应该小心谨慎。

•	 不要穿戴可能卷入机器中的宽大衣物和首饰。

•	 在你组装、清洗或拆卸任何电动工具前：

		 1.	关闭该电器

		 2.	关闭断路器、墙上的电源开关或拔下电源插头

•	 处理刀片**时应特别小心

		ü	 保持刀片的锋利

		ü	 不要用手触摸安装好的刀片。

		ü	 将刀片只储存在刀盘**中。

•	 任何时候都应遵循设备的锁定/标记程序

食品安全预防措施
为了防止交叉污染

•	 在使用前对机器进行清洗和消毒。

•	 在多次使用间和使用混合器混合一种以上食品时， 

应对搅拌机（VCM）进行彻底清洗和消毒。

安全操作说明
	1.	检查电源和机器动力开关是否都已经关闭。

	2.	将容器的倾倒手柄**移到“锁定”位以锁定容器在竖直（直立）位置。

	3.	将刀片安装到驱动轴**上。

	4.	将要加工的食物放入搅拌杯内。	

	5.	将要加工的食物放入搅拌机容器内。

	6.	盖上搅拌机盖子并拉出盖上突出横条上的锁定支架**。

	 7.	将断路器或墙上的电源开关打开或者插上机器的电源插头。

	8.	启动机器								      

	9.	在搅拌热的食物时

		 •	 稍稍打开可视口、释放出蒸汽。                           (继续)

食品加工:立式切割搅拌机 (VCM)



本设备安全事项手册只是总的指导方针。最终设备安全操作和清洁规程应遵照设备制造商的要求。

有关特别的设备细节，请查询工作场所内由制造商提供的使用手册，或向你的上级主管咨询。

设备安全规程 对象为食品工作人员

注意：

要了解关于食品、设备安全的详情，请访问 ：www.mafoodsafetyeducation.info

		 •	 用毛巾盖住出口防止食物飞溅。

	10.	食物加工完毕后、请将机器关闭。

	11.	将断路器或墙上电源开关关闭或者拔下电源插头。

	12.	在机器完全停止之后再打开盖子。

	13.	小心不要让刀片割伤自己。确保你在使用适当的工具。

	14.	将食物转移到一个已经清洁并消毒过的容器内。

安全清洁说明

	1.	将搅拌机预先清洗

		 •	 将搅拌杯的2/3注满温水。

		 •	 在每加仑水中加入2匙温和的液体洗碗剂。

		 •	 打开断路器或墙上的电源开关、或者将机器的插头插入电源插座。

		 •	 启动机器。

		 •	 关上盖子、让机器运行至每3秒搅打3次。

		 •	 在切断电源后让肥皂水留在容器内进行进一步清洁。

	2.	将机器关闭。

	3.	将断路器或墙上电源开关关闭、或者拔下机器的电源插头。

	4.	小心取出驱动轴上的刀片。

	5.	在水槽中对刀片进行清洁、冲洗和消毒。不要把刀片泡在水池中。

	6.	用温水、温和的洗涤剂和软布来清洗搅拌杯的内部和盖子。

	 7.	用塑料刮刀清除沾在搅拌杯或盖子上的食物残渣。

	 8.	将搅拌机前倾倒空搅拌杯。

	9.	用清洁的水冲洗并再次倒空搅拌杯。

	10.	对容器进行消毒并且自然晾干。

	11.	清洁完成后、将机器重新组装起来、但不要将刀片上到驱动轴上。

定义
*	 断路器 — 断路器是在电流超过负载时自动切断电流的仪器。

你也可以在任何时候手动关闭断路器。

立式切割搅拌机 (继续)
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食品设备与安全培训（FEAST）

复习问题：立式切割搅拌机 (VCM)
请在下列关于使用和清洁立式切割搅拌机（VCM）的安全操作程序的描述中，圈出正确的选项。

1. 该如何安全持拿刀片？

a. 拿着刀片的刀锋。

b. 拿着刀锋对面凸起的部分。

c. 紧捏住刀片的中间。

d. 使用夹子或安全手套。

2. 在准备加工食物时，应该首先做什么？

a. 倾倒搅拌杯。

b. 关闭搅拌机盖。

c. 关闭并锁定搅拌机盖。

d. 启动立式搅拌机（VCM）。

3. 要安全操作立式搅拌机（VCM），应

a. 确保搅拌杯锁定在竖直的位置。

b. 使用一次性手套将加工好的食物从搅拌杯中取出。

c. 永远不要搅拌热的食物。

d. 将刀片上到驱动轴上。

4. 完成搅拌后，如要清洗立式搅拌机（VCM），应

a. 用温水和温和的洗涤剂清洗立式搅拌机（VCM），冲净后进行消毒。倒空搅拌杯后自然晾干。

b. 预先清洗立式搅拌机（VCM）。将电源切断后，将刀片小心取出，在锅盆水槽中清洗、冲净和消

毒。把搅拌杯清洗、冲净和消毒，然后自然晾干。

c. 预先清洗立式搅拌机（VCM）。用温水和温和的洗涤剂清洗后，冲净、消毒。将刀片浸泡在锅盆

水槽，然后消毒，自然晾干。

d. 将电源切断。刮净立式搅拌机（VCM）的搅拌杯后，用温水和温和的洗涤剂清洗搅拌杯和刀片，

冲净后消毒。


