BEZPIECZENSTWO OBStUGI URZADZEN
Dian PracownNikow KuvcHuni

Urzadzenia do gotowania: GARNEK DO DUSZENIA;
RONDEL POCHYLY

Duszenie, smazenie, przysmazanie, pieczenie i podgrzewanie duzych ilosci jedzenia.

Srodki ostrozno$ci przy uzywaniu urzadzenia

Zawsze nalezy by¢ ostroznym przy obstudze wszelkiego sprzetu elektrycznego i gazowego.
*+  Nie nalezy nosi¢ luznego ubrania ani bizuterii, ktore moga by¢ wciggniete przez maszyne.
*  Przed ztozeniem, czyszczeniem lub rozmontowaniem urzadzen elektrycznych. :
1. Wylaczy¢ urzadzenie.
2. Wylaczy¢ bezpiecznik*, wytacznik na Scianie lub wytgczy¢ z kontaktu elektrycznego.
+ Unika¢ kontaktu z parg wydobywajacq sie z urzadzenia.
Moze to spowodowaé powazne oparzenia.
* Nie grzac pustego garnka dtuzej niz 5 minut przy temperaturze wyzszej niz 300 stopni
Fahrenheit'a. Moze to spowodowac uszkodzenie rondla.
+ Nalezy zawsze stosowac sie do zasad zamykania/wychodzenia dla swojej placowki.

Srodki ostroznosci przy przygotowywaniu jedzenia
Aby zapopbiec zanieczyszczeniu, nalezy umyc¢ i zdezynfekowac urzadzenia przed uzyciem.

Sprawdzi¢ czy wyjScie elektryczne na $cianie i zasilanie maszyny s WYLACZONE.
Umiesci¢ produkt do gotowania w rondlu pochytym.

WLACZYC prad i nastawié termostat na pozadana temperature.

Przykry¢ przykrywka (aby utrzymac wilgotnos¢ i zapobiec wyschnieciu jedzenia, zgodnie
ze wskazowkami przepisu).

5. Sprawdzi¢, ze przykrywka Scisle dolega do rondla i odpowiednio zawieszona jest na
zawiasach, tak aby nie spadta na palce.

6. Po zakonczeniu gotowania WYLACZYC termostat.
7. WYLACZYC zasilanie pradem. (ciag dalszy)
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BEZPIECZENSTWO OBSLUGI URZADZEN Dix Pracownikow Kucuni

GARNEK DO DUSZENIA; RONDEL POCHYLY (ciag dalszy)

8. Podnie$¢ przykrywke z rondla jezeli jest przykryty. “WAG |:
9. Stang¢ z boku rondla i podnie$¢ przykrywke przy pomocy uchwytu z boku.
10. Przechyli¢ rondel do przodu. '
a. Przekrecié reczne koto** i pociagnaé uchwyt przechylajacy** w dét lub WELACZYC
automatyczny uchwyt przechylajacy**.
b. Sprawdzi¢ czy rondel pozostaje na swoim miejscu kiedy sie go przechyla.

11. Oprdzni¢ jedzenie do czystego i zdezynfekowanego pojemnika do przechowywania i
podawania jedzenia.

12. Powrdcic rondel do jego pozycji wysciowe;.

Wskazowki do hezpiecznego mycia
Po usunieciu przygotowanego jedzenia z rondla, nalezy jak najszybciej wymy¢ garnek, kiedy jest
on nadal ciepty. (Moze to zapobiec stwardnieniu jedzenia i uczyni mycie go tatwiejsze.)
1. Sprawdzi¢, ze zaréwno termostat jak i przetacznik pradu sg WYLACZONE.
2. Optukaé powierzchnie garnka cieptg woda.
3. Zeskrobac przyklejone jedzenie sztywng szczotka lub Scierka.
*  Nie uzywac do mycia garnka wetny stalowej ani proszku do szorowania. (Porysuje to
powierzchnie i utrudni mycie.)
+ Jezeli jedzenie nadal jest przyklejone, wymoczy¢ garnek w roztworze cieptej wody i
detergentu przez okoto 30 minut.
Do usuwania nalotéw mineralnych nalezy uzywa¢ srodka czyszczacego do usuwania
wapienia.
4. Wyptukac¢ doktadnie goracg woda i pozwoli¢, zeby calkowicie ociekt.
5. Pozwoli¢, aby wszystkie powierzchnie wyschty.
6. Wyczysci¢ panel kontrolny**.
+ Wytrze¢ czysta, wilgotng szmatka.
«  Przechowywa¢ wode i detergenty do mycia z dala od regulatoréw, palnikow i
potgczen elektrycznych.

DEFINICJA

*

Bezpiecznik — bezpiecznik automatycznie zatrzymuje przeptyw energii elektrycznej,
kiedy obwod elektryczny jest przecigzony. Mozna réwniez w dowolnym czasie wytgczy¢
bezpiecznik recznie.

Aby uzyskac¢ wiecej informaciji na temat jedzenia i sprzetu, prosze odwiedzi¢ www.mafoodsafetyeducation.info

Arkusze Bezpieczenstwa Obstugi Urzadzen zawierajg ogélne wskazéwki. Ostateczne zasady bezpiecznej obstugi i mycia sprzetu
powinny stosowac si¢ do zalecen producenta. Nalezy sprawdzi¢ instrukcje producenta znajdujace sie w swoim miejscu pracy lub
zapyta¢ przetozonego o konkretne szczegdty dotyczace urzadzen.




“' SZKOLENIE DOTYCZACE SPRZETU KUCHENNEGO |
BEZPIECZENSTWA (FEAST)

Pytania Przegladowe: GARNEK DO DUSZENIA; RONDEL POCHYLY

Prosze zakresli¢ odpowiedz, ktora najlepiej opisuje zasady bezpiecznej obstugi w odniesieniu do uzywania i mycia
rondla pochyltego.

1. Podczas uzywania rondla pochytego wazne jest, aby
a. Wypetni¢ rondel sktadnikami, nastepnie go wigczyc.
b. Sta¢ z boku rondla podczas otwierania pokrywy.
c. Podnies$¢ pokrywe z boku, aby para mogta wydostac sie w trakcie gotowania.
d. WIac gotowy produkt bezposrednio do naczyn do serwowania i pozwoli¢, aby rondel ociekt.

2. Aby wymy¢ rondel pochyty, nalezy upewnic sie, ze rondel i przetacznik pradu sa WYLACZONE, a nastepnie

a. Wyptukac¢ naczynie cieptg woda, zeskroba¢ przyklejone resztki jedzenia, wyptuka¢ goracg woda i pozwoli¢, aby
naczynie ociekto. WyptukaC wszystkie powierzchnie i pozwoli¢, aby wyschty.

b. Uzywajac zimnej wody wymy¢ wnetrze rondla, wyptukac i pozwoli¢, aby wysecht.
c. Spryska¢ wewnatrz i na zewnatrz rondla roztworem dezyfekujacym, nastepnie wytrze¢ wilgotng szmata.
d. Nagrzac pusty rondel przez 10 minut, wymy¢ wnetrze rondla, wyptukac i pozwoli¢, aby wysecht.

3. Najlepiej jest my¢ pochyly rondel
a. Kiedy naczynie nadal jest ciepte.
b. Kiedy rondel juz jest chtodny.
c. Szorujgc naczynie wetng stalowg lub sztywng szczotka.
d. Uzywajac proszku szorujgcego do usuniecia przyklejonych resztek jedzenia.

4. Panel kontrolny powinnien by¢é myty
a. Raz w tygodniu.
b. Raz w miesigcu.
c. Pouzywaniu rondla.
d. Kiedy pokretta stang sie lepkie.
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