SEGURANCGA DE EQUIPAMENTOS
PARA FuncionArioS Do Setor De ALIMENTACAD

Equipamento de vapor: PANEEA A VAPOR
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Cozinhar alimentos rapidamente em calor umido. 0Bs

Precaucdes de Seguranca

Sempre tome cuidado com qualquer equipamento elétrico.
e Nao use roupas largas ou joéias/bijuterias, pois podem ficar presas nas maquinas.
Antes de montar, limpar ou desmontar equipamentos elétricos.
1. Desligue o aparelho.
2. Desligue o disjuntor*, o interruptor da parede ou desconecte da tomada.
e Evite qualquer contato com o vapor que sai da unidade. Isso pode causar sérias
queimaduras.
e Se houver dgua no chao préximo da maquina de cozimento a vapor,
certifique-se de enxugar o local.
e Sempre observe os procedimentos de bloqueio/etiquetagem em sua instalagao.

Precaucoes para Seguranca dos Alimentos

Para evitar a contaminac¢do cruzada, limpe e desinfete as panelas e equipamentos antes
do uso.

Passos para uma operacao segura
1. Verifique se a tomada elétrica e a maquina estdo DESLIGADAS.

Verifique se o medidor de pressdao mostra entre 20 e 30 abaixo de zero.
Coloque o alimento a ser assado ra-panelg, Nao a sobrecarregue.
Feche a tampa e LIGUE a maquina.
Ajuste a temperatura desejada da maquina.
Quando o cozimento estiver terminado, desligue a maquina.
e Primeiro, DESLIGUE a temperatura, depois DESLIGUE a maquina.
e Desconecte a maquina da tomada elétrica ou desligue o disjuntor.
7. Deixe a area em volta da-maquing livre antes de abrira—chaleira,
8. Fique ao lado da-magquing e abra a tampa, mantendo-a entre vocé

e a-panelg aberta.

9. Remova o alimento dapanelg conforme seuy {continuacao)
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SEGURANGA DE EQUIPAMENTOS rnra Funciondrios Do Setor De ALIMENTACHD

%A VAPOR (continuacao)

PARA PANELA ESTACIONARIA . 0BS.:

e Abra a valvula de drenagem para eliminar a agua. :

e Remova o alimento com uma concha.

e Se utilizar uma cesta, remova-a,

PARA UMA PANELA INCLINAVEL

¢ Coloque o contéiner numa superficie plana e resistente.

e Fique ao lado da<haleirg,

¢ Puxe a alavanca para frente devagar e com cuidado para o alimento nao sair e
causar queimaduras.

Quando tiver removido todo o alimento

e Coloque d4gua morna e detergente suave ra-panelta-para—atinhaacing da marca
onde o alimento foi cozido.

¢ Deixe de molho enquanto a maquina esfria

Passos para limpeza segura
1. Remova todos os alimentos preparados da-maquina-de-cozimentg a vapor guande
. bado-d Hizg ™
2. Certifique-se de que esteja BESHGADA e-que-a-maquina-esteja-desconectada
I 12 elétrica, Gici - DESLIGADO.
3. Enquanto a-maquina estiver merng
¢ Jogue fora ou drene a 4gua usada para limpar.

* Reencha apanelg com agua limpa morna e detergente suave.
4. Esfregue a panela por dentro e por fora com uma escova ou pano.
NAO use esponja de aco ou de metal.
5. Lave, enxague, desinfete e deixe secar no ambiente.

DEFINICAO

* Disjuntor - Um disjuntor automaticamente interrompe o fluxo de eletricidade
quando um circuito elétrico fica sobrecarregado. Vocé pode também desligar
o disjuntor manualmente a qualquer momento.

Para mais informac6es sobre seguranca dos alimentos e equipamentos, visite

www.mafoodsafeteducation.info

**As folhas de dados sobre Seguranca de Equipamentos representam diretrizes gerais. Os procedimentos finais para a opera¢do segura de
equipamentos e limpeza devem seguir as especificacdes do fabricante. Verifique o manual do fabricante em seu local de trabalho ou
pergunte a seu supervisor sobre detalhes de equipamentos.
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EQUIPAMENTOS DE ALIMENTAGAO E TREINAMENTO DE
SEGURANGA (FEAST)

Perguntas de inspecao: RPANELA A VAPOR

Faca um circulo na resposta que melhor descreve os procedimentos de operacao segura relacionados ao uso e
limpeza de um caldeirdao de-coezimente a vapor.

1. Depois de checar se a maquina estd DESLIGADA, quais saos os passos necessarios para ligar o equipamento?

a. Coloque o alimento no caldeirdo, ligue a-méguina, verifique o indicador do nivel de 4gua e o medidor de
pressdo e ligue-o-caldeirdg na temperatura desejada.

b. Ligue o caldeirdo, escolha a temperatura desejada, coloque o alimento re-equipamento, e depois
verifique o nivel de dgua e o medidor de pressao.

¢. Verifique o indicador de nivel de agua e medidor de pressao, coloque o alimento no caldeirdo, ligue e
equipamente, e escolha a temperatura desejada.

d. Verifique o indicador de nivel de 4gug, ligue o caldeirdo, coloque o alimento re-equipamente, e escolha a
temperatura desejada.

2. A qualquer momento que abrir o caldeirao, proteja-se do vapor...
a. Usando luvas para forno.
b. Pedindo aos colegas de trabalho para ajuda-lo a levantar a tampa.
¢. Ficando ao lado do caldeirdao para abrir a tampa.
d. Desligando a maquina.

3. Se seu caldeirao de-cozimente a vapor estiver funcionando adequadamente e vocé vir agua no chao...
a. Ligue para seu supervisor e peca ajuda imediatamente.
b. Enxugue.
¢. Desligue a maquina.
d. Conserte a maquina.

4. Quando limpar o caldeirao de cozimento a vapor, remova o alimento do equipamento, e sempre remova
e lave...
a. A peneira.
b. A valvula de drenagem.
c. A peneira e a valvula de drenagem.
d. Nenhuma das op¢des acima.
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