BEZPIECZENSTWO OBStUGI URZADZEN
Dian PracownNikow KuvcHuni

Urzadzenia do gotowania: PIECE ELEKTRYCZNE I GAZOWE

Cel
Grzanie jedzenia na powierzchni w naczyniach i garnkach. uwa GI

Srodki ostrozno$ci przy uzywaniu urzadzenia

Zawsze nalezy by¢ ostroznym przy obstudze wszelkiego sprzetu elektrycznego i gazowego.
Wszystkie piece sg gorace.
« Do obchodzenia sie z naczyniami i garnkami, nalezy uzywa¢ uchwytow do garnkow.

*  Nalezy skierowa¢ uchwyty do garnkéw do wewnatrz, aby zapobiec zepchnigciu ich z powierzchni
pieca kuchennego.

«  NIE UZYWAC pieca z goraca lub ptaska nawierzchnig jako blachy do pieczenia; stwarza to
niebezpieczenstwo pozaru.
PRZY PIECACH GAZOWYCH
+  Kiedy zauwazy sie duze, zotte, migajace ptomienie, moga by¢ one oznakami ztego
funkcjonowania urzadzenia. Nalezy natychmiast zawiadomi¢ swojego przetozonego.

+  Nigdy nie nalezy ustawia¢ ptomienia wiekszego niz dno garnka lub patelni; ptomienie, ktére sq
zbyt duze stanowig zagrozenie pozaru i marnujg energie.

+ Nalezy zawsze stosowac sie do zasad zamykania/wychodzenia dla swojej placowki.

1. Nalezy wybra¢ odpowiedni garnek lub patelnie (z ptaskim dnem i prostymi bokami).
2. Umiesci¢ jedzenie do gotowania w garnku.
3. Wigczyé piec.

PRZY GORACEJ NAWIERZCHNI PIECA ELEKTRYCZNEGO

+  Ustawi¢ pokretto temperatury na pozadang temperature.

«  Zaczekac az piec uzyska odpowiednig temperature przed umieszczeniem garnka lub patelni
na powierzchni.

PRZY PIECU GAZOWYM
«  Przekrecic pokretto grzejnika na pozycje WYSOKA, az pojawi sie ptomien.
+  Powoli skreci¢ pokretto do nizszej pozycii, aby ustawi¢ pfomien na pozgdanym poziomie.
4. Umiesci¢ garnek lub patelnie na grzejniku i przy zachowaniu ostroznosci sprawdzac jedzenie az
bedzie ugotowane.
5. Po zakonczeniu, natychmiast wytaczy¢ piec i usung¢ garnek z grzejnika. (cigg dalszy)
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BEZPIECZENSTWO OBSLUGI URZADZEN Dix Pracownikow Kucuni

PIECE ELEKTRYCZNE I GAZOWE (ciag dalszy)

Wskazowki do hezpiecznego mycia

PRZY PIECACH ELEKTRYCZNYCH ’ “w AG I
«  Wylaczyc¢ piec z kontaktu. WYLACZYC bezpiecznik*.
«  Sprawdzi¢ czy wszystkie gorace nawierzchnie sg WYLACZONE. :
+  Zmoczy¢ goracg nawierzchnie i delikatnie zeskroba¢ odpadki jedzenia.
+  Umy¢ przy uzyciu Scierajgcego™ detergentu i goracej wody.
«  Jezeli jedzenie nadal przystaje, pozwoli¢ aby powierzchnia odmoczyta sie w roztworze detergentu.
«  Spluka¢ wszystkie powierzchnie i wytrze¢ do sucha.

PRZY PIECACH GAZOWYCH

«  Sprawdzi¢ czy wszystkie grzejniki sg WYLACZONE.

+  Pozwoli¢ aby wystygly.

+  Usung¢ blachy do pieczenia i tace spod grzejnika.

+  Wyszorowac blachy do pieczenia i tace druciang i wiokienng szczotka. Jezeli konieczne, pozwoli¢
aby odmoczyly sie.

«  Splukac goracq wodg i wytrze¢ do sucha recznikiem.

+  Wyszorowac grzejniki druciang szczotka.

+  Sprawdzi¢ czy nie ma zatkanych otwordw w jednostkach zapalajacych**. Jezeli sg, wyczysci¢ je
drutem.

+  Aby usunac¢ tluszcz, nalezy odmoczy¢ grzejniki w $rodku rozpuszczajacym ttuszcze z goracg woda.
+ Wiozy¢ blachy do pieczenia i tace z powrotem. 3
«  Oprozni¢ pojemnik na tluszcz (wysuwana taca pod grzejnikiem).

PRZY WSZYSTKICH INNYCH NAWIERZCHNIACH
« Umyé przy uzyciu niescierajgcego™ detergentu z goracg woda.
+  Wytrze¢ czysta, suchg szmata.
«  NIE UZYWAC stalowej wetny ani metalowej gabki do czyszczenia obudowy pieca.

DEFINICJA
*  Bezpiecznik — bezpiecznik automatycznie zatrzymuje przeptyw energii elektrycznej, kiedy obwod
elektryczny jest przecigzony. Mozna réwniez w dowolnym czasie wytaczy¢ bezpiecznik recznie.

*  Scierajacy - $cierajacy detergent wykorzystuje doktadnie zmielone mineraty do obluzowania brudu z
powierzchni.

*  Niescierajqcy — Niescierajacy detergent jest tagodnym detergentem, ktory nie porysuje powierzchni,
ktdra jest czyszczona. Jest zwykle stosowany do brudu, ktéry nie stwardniat.

Aby uzyskac¢ wiecej informaciji na temat jedzenia i sprzetu, prosze odwiedzi¢ www.mafoodsafetyeducation.info

Arkusze Bezpieczenstwa Obstugi Urzadzen zawierajg ogélne wskazéwki. Ostateczne zasady bezpiecznej obstugi i mycia sprzetu
powinny stosowac si¢ do zalecen producenta. Nalezy sprawdzi¢ instrukcje producenta znajdujace sie w swoim miejscu pracy lub
zapyta¢ przetozonego o konkretne szczegdty dotyczace urzadzen.




“' SZKOLENIE DOTYCZACE SPRZETU KUCHENNEGO |
BEZPIECZENSTWA (FEAST)

Pytania Przegladowe: PIECE ELEKTRYCZNE I GAZOWE

Prosze zakresli¢ odpowiedz, ktora najlepiej opisuje zasady bezpiecznej obstugi w odniesieniu do uzywania i
mycia piecow gazowych i elektrycznych.

1. W piecu gazowym, ptomienie powinny by¢ ustawione na
a. Wieksze niz dno uzywanego naczynia lub garnka.
b. Mniejsze niz dno uzywanego naczynia lub garnka.
c. Natyle duze, aby pokryty dno uzywanego naczynia lub garnka.
d. Zadne z powyzszych.

2. Aby wymyg piec elektryczny, nalezy sprawdzi¢, ze powierzchnie grzejace sa WYLACZONE, a nastepnie
a. Podczas gdy palniki sg ciepte, wytrze¢ je gorgcq wodg z mydtem, nastepnie wyptuka¢ mokrg szmata.
b. Spryskac palniki roztworem dezynfekujacym, nastepnie wytrze¢ wilgotng szmata.
c. Zaczekac az palniki lub powierzchnie grzejace ostygna, zmy¢ i delikatnie zeskroba¢ resztki jedzenia z powierzchni
grzejacej, nastepnie zmyc¢, wyptukac i pozwoli¢, aby wyschty.
d. Rozgrza¢ palniki, aby resztki jedzenia sie spality, nastepnie zmy¢ roztworem z detergentem i pozwoli¢, aby
wyschty.

3. Aby wymy¢ piec gazowy, nalezy sprawdzi¢, ze palniki s3 WYLACZONE, a nastepnie
a. Podczas gdy palniki sg ciepte, wytrze¢ je goracq wodg z mydtem, nastepnie wyptuka¢ mokrg szmata.
b. Spryskac palniki roztworem dezynfekujacym, nastepnie wytrze¢ wilgotng szmata.
c. Zaczekac az palniki lub powierzchnie grzejace ostygng, zmyc¢ i delikatnie zeskrobac resztki jedzenia z palnikow,
nastepnie zmyc¢, wyptukac i pozwoli¢, aby wyschty.
d. Rozgrza¢ palniki, aby resztki jedzenia sie spality, nastepnie zmy¢ roztworem z detergentem i pozwoli¢, aby
wyschty; zetrze¢ tace i pozwoli¢, aby wyschty.

4. Przy gotowaniu na piecu gazowym lub elektrycznym, wazne jest, aby
a. Zwroci¢ uchwyty naczynia lub garnka na zewnatrz.
b. Zwrdci¢ uchwyty naczynia lub garnka do wewnatrz.
c.  Umiesci¢ naczynie na nagrzanej powierzchni, nastepnie dodac jedzenie, ktore bedzie przygotowywane.
d. Pozwoli¢, aby naczynia z jedzeniem wystygty stojac na blacie pieca.
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