Nie przyjmuj
pasozytow!

e Sprawdz wszystkie
dostarczane przesylki.

e Zamykaj drzwi.
e Zamykaj okna.

* Trzymaj kosze na odpadki zdala
od drzwi i okien.

* Poinformuj o jakichkolwiek
nieszczelnosciach w scianach, w
oknach lub w drzwiach.

» Szybko wyczysc rozlana wode.

e Utrzymuj czystosc i suchosc w
miejscach przechowywania i
przygotowywania zywnosci.

* Wyczysc szczotki do podlogi i
wiadra po kazdym uzyciu.
Wysusz wiadra i powies szczotki
na wieszaku powyzej studzienki
w podlodze.

¢ Donies o cieknacych kranach,
zatykajacych sie rurach,
przeciekach i innych problemach
hydraulicznych.

Nie pozwol zyc
pasozytom!

* Sprawdz czy nie ma
pasozytow w miejscach
przechowywania zywnosci.

 Poinformuj nadzorce o

jakichkolwiek sladach pasozytow.

* Przechowuj produkty papierowe i
tekture w suchych miejscach
6 inches nad podloga i zdala
od scian.

« Jak najszybciej pozbadz sie
tekturowych pojemnikow.

 Utrzymuj czystosc i suchosc w
pomieszczeniach na smieci.

« Utrzymuj czystosc w
studzienkach w podlodze, w
filtrach i w rusztach.

 Uszczelnij pekniecia i szczeliny
smola lub farba.

* Przestaw pojemniki na smieci
przynajmniej raz w tygodniu.

Nie zyw pasozytow!

Przechowuj wszystkie potrawy w
szczelnych pojemnikach do tego
przeznaczonych. Karton i papier nie
zabezpieczaja przed pasozytami.

Nie trzymaj nowych potraw ze
starymi.

Wyplukaj pojemniki na jedzenie
jednorazowego uzytku przed ich
wyrzuceniem.

Umyj i zdezynfektuj przyrzady,
ktore sluza do przygotowywania
posilkow po ich uzyciu.

Kazdego dnia zamiec i umyj
podlogi a nastepnie pozwol im
wyschnac.

Wyeczysc tluszcz z wentylatorow,
piekarnikow, i kuchenek.

Trzymaj przechowywane
wewnatrz smieci w pojemnikach
ustawionych w szeregu i wyrzucaj
smieci codziennie.

WIloz smieci do szczelnie
zamknietych plastikowych workow
przed wlozeniem ich do smietnika.

Utrzymuj pojemiki na smieci i
smietnisko w czystosci.

Nie uzywaj srodkow do zabijania pasozytow w
kuchni.

Woylacznie licencjonowane do tego firmy moga uzywac srodkow zbijania pasozytow w
szkolach, w przedszkolach | w kuchniach publicznych w Massachusetts.
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