BEZPIECZENSTWO OBStUGI URZADZEN
Dian PracownNikow KuvcHuni

Przygotowywanie jedzenia: MIKSER DO JEDZENIA

Ubija, miesza lub wyrabia produkty.

Zawsze nalezy by¢ ostroznym przy obstudze wszelkiego sprzetu elektrycznego. ;
* Nie nalezy nosi¢ luznego ubrania ani bizuterii, ktére moga by¢ wciagnigte przez maszyne.
+  Przed ztozeniem, czyszczeniem lub rozmontowaniem urzadzen elektrycznych :
1. Wylgczy¢ urzadzenie.
2. Wylaczy¢ bezpiecznik,* przetacznik na $cianie lub wytaczy¢ z kontaktu elektrycznego.
+  Trzymac rece i przyrzady z dala od miski miksera i ostrzy, kiedy sg one wigczone. :
+ Nalezy zawsze stosowac sie do zasad zamykania/wychodzenia* dla swojej placowki.

Srodki ostroznos$ci przy przygotowywaniu jedzenia

Aby zapobiec zanieczyszczeniu
+  Przed uzyciem wymy¢ i zdezynfekowac urzadzenia.
+  Doktadnie wymy¢ i zdezynfekowac miske i ubijacz pomiedzy uzyciem, kiedy uzywa sie
miksera do wiecej niz jednego rodzaju jedzenia.

1. Sprawdzi¢ czy wyjscie elektryczne i zasilanie maszyny sg WYLACZONE.

2. Umiesci¢ miske w taki sposéb, aby otwory na wspornikach i miska byty wyréwnane,
nastepnie zacisng¢ klamry.

3. Umiesci¢ ubijacz w misce i zablokowa¢ go w miejscu ponad szpilg osi**.

4. Przy pomocy uchwytu podnoszacego miske** podnie$¢ jg do pozycji miksowania.
Sprawdzi¢, ze miska nie dotyka ubijacza, co moze zniszczy¢ urzadzenie.
(Moze to sprawic, ze skrawki metalu fizycznie zanieczyszczg jedzenie.)

9. Wiozy¢ do miski jedzenie, ktore bedzie miksowane.

(ciag dalszy)
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MIKSER DO JEDZENIA (ciag dalszy)

6. WLACZYC wyjécie elektryczne i zasilanie maszyny. “WAGI
7. Najpierw nastawi¢ na NAINIZSZA predko$¢ miksowania.

8. WYLACZYC maszyne kiedy dodaje sig wiecej sktadnikow lub zmienia biegi na szybsza
predko$¢ miksowania.

9. Kiedy jedzenie jest zmiksowane, WYLACZYC maszyne.

10. WYLACZYC bezpiecznik, przetacznik na $cianie lub wylaczyé maszyne z kontaktu
elektrycznego.

11. Obnizy¢ miske przy pomocy uchwytu podnoszacego.
12. Wyja¢ ubijacz i odblokowac miske.
13. Przetozy¢ jedzenie do czystego i zdezynfekowanego pojemnika.

Wskazowki do hezpiecznego mycia

1. Wymyc¢ i zdezynfekowac ubijacz i miske.
+  Opftukac i wymy¢ ubijacz i miske w gorgcej wodzie z tagodnym detergentem.
*  Dobrze wyptukaC w goracej wodzie.
+  Zdyzenfekowac.
+  Pozwoli¢ aby wyschty.

2. Wymy¢ mikser.
+  Upewnij sie, ze maszyna jest wytgczona.
« Wyciagnij przewdd maszyny z kontaktu elektrycznego.

«  Zamoczy¢ czystg szmakte w goracej wodzie z tagodnym detergentem i wykrecic
nadmierng wode.

«  Wymy¢ i zdezynfekowa¢ maszyne.
+  Pozwoli¢, aby doktadnie wyschta.

DEFINICJA

*

Bezpiecznik - bezpiecznik automatycznie zatrzymuje przeptyw energii elektrycznej,
kiedy obwdd elektryczny jest przecigzony. Mozna réwniez w dowolnym czasie wytgczy¢
bezpiecznik recznie.

Aby uzyskac¢ wiecej informaciji na temat jedzenia i sprzetu, prosze odwiedzi¢ www.mafoodsafetyeducation.info

Arkusze Bezpieczenstwa Obstugi Urzadzen zawierajg ogélne wskazéwki. Ostateczne zasady bezpiecznej obstugi i mycia sprzetu
powinny stosowac si¢ do zalecen producenta. Nalezy sprawdzi¢ instrukcje producenta znajdujace sie w swoim miejscu pracy lub
zapyta¢ przetozonego o konkretne szczegdty dotyczace urzadzen.




SZKOLENIE DOTYCZACE SPRZETU KUGHENNEGO |
BEZPIECZENSTWA (FEAST)

Pytania Przegladowe: MIKSER DO JEDZENIA

Prosze zakresli¢ odpowiedz, ktora najlepiej opisuje zasady bezpiecznej obstugi w odniesieniu do uzywania i
mycia miksera.

1. Jaki jest pierwszy krok przy uzywaniu miksera?
a. Umiesci¢ jedzenie w misce.
b. Umiesci¢ trzepaczke na osi.
c. Wigczy¢ maszyne.
d. Sprawdzi¢ czy wszystkie dojscia pradu do maszyny sg wytaczone.

2. Zaktadajac miske nalezy upewni¢ sie, ze
a. W misce jest jedzenie.
b. Trzepaczka dotyka miski.
c. Miska jest wyrdwnana i przmocowana w miejscu.
d. Wszystkie powyzsze.

3. Przy uzywaniu miksera nalezy zacza¢ prace
a. Na obrotach okreslonych w instrukcjach przepisu.
b. Na Srednich obrotach.
c. Na najnizszych obrotach.
d. Na najwyzszych obrotach.

4. Aby wymy¢ i zdezynfekowaé mikser, nalezy upewnic¢ sig, ze maszyna jest WYLACZONA, a nastepnie
a. Wymyc¢ i zdezynfekowa¢ miske i trzepaczke w goracej wodzie z delikatnym detergentem.

b.  Wymy¢ miske i trzepaczke w goracej wodzie z delikatnym detergentem, wptukac i zdezynfekowac. Wytrze¢
maszyne czystg szmatg zamoczong w goracej wodzie z detergentem, wyptukac i zdezynfekowac.

c. Wymyc¢ miske i trzepaczke w gorgcej wodzie z delikatnym detergentem, wptukac i zdezynfekowac. Wytrze¢
maszyne mokrg szmata.

d. Zadne z powyzszych.

Przygotowane przez Oddziat Zarzadzania Turystyki i Hotelarstwa Wydziatu Isenberg’a Uniwersytetu stanu Massachusetts w Amherst, Program

Edukacji Oddziatu Odzywiania Uniwersytetu stanu Massachusetts oraz Departament Edukacji Podstawowe; i Sredniej stanu Massachusetts,

Biuro Odzywiania, Zdrowia i Bezpieczenstwa. Oddziat Uniwersytetu stanu Massachusetts stosuje sie do zasad rwnouprawnienia w pracy,
Massachusetts Department of 7y \ysptracy z Departamentem Rolnictwa Stanow Zjednoczonych. Nalezy skontaktowaé sie z biurem swojego Oddziatu w celu uzyskania ¢

Outreach UMaSS
ELEMENTARY & SECONDARY informacji dotyczacych utatwien dla osob niepetnosprawnych lub z Oddziatem Uniwersytetu stanu Massachusetts w razie zazalen dotyczacych  — Extension
EDUCATION gyskryminacj, 413-545-4800. Sprawdzono 4/08




