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设备安全规程

对象为食品工作人员

注意：

目的

清洁和消毒。

设备样式

机器样式包括：

台下式-商用、快速的洗涤循环洗碗机，与家用洗碗机样式类似

门/碗碟架通道输送式-该洗碗机的架子是专为特种厨房用具、玻璃器皿、瓷器、托盘以及扁

平餐具设计的。将器皿置于架子里，由含有清洁剂和消毒杀菌剂的喷射水柱进行清洗、

消毒。

•	 单门式：按如下程序操作此类洗碗机，先打开一扇门，插入碗碟架，关上门，然后开

始运行机器。

•	 门通道输送式：按如下程序操作操作此类机器，把碗碟架推入机器，直至架子与通道

输送相连接，该通道输送经过多次循环而把架子送入。

快速连续通道输送式-器皿由一个连续的输送机器送入，其设计与架子挂钩相似。对于玻璃器

皿和扁平器皿，使用专用架子，通过有挂钩的输送机器送入。

机器温度类型：了解你的机器是否是高温或低温机器。

•	 如果是高温机器， 则该机器依赖水温进行消毒。该机器有一个内置的温度计监控适度的

水温。

•	 如果是低温机器，则餐具是靠化学制品进行清洗和消毒。不同的化学消毒剂要求不同的

温度。一定要按照机器厂家以及清洁剂厂家的说明进行操作、使用。

设备安全预防措施
这些说明是总的指导方针。请对照机器操作手册和清洁剂厂家的建议选择你那种型号机器的合适

的架子、温度以及操作步骤。

使用任何电气设备都应小心谨慎。

•	 不要穿戴可能卷入机器中的宽大衣物和首饰。

•	 为了防止滑倒和跌倒，在洗碗机的前方，使用橡胶垫子，并且穿上合适的防滑鞋。

•	 在你安装、清洗或者拆开电气设备时，随时关闭该设备的电源。

•	 循环在运行时，千万不可打开洗碗机的门或者把手伸进洗碗机。一定要等循环停下

来。

任何时候都应遵循设备的锁定/标记程序。

(继续)

清洁和卫生设备：洗碗机



本设备安全事项手册只是总的指导方针。最终设备安全操作和清洁规程应遵照设备制造商的要求。

有关特别的设备细节，请查询工作场所内由制造商提供的使用手册，或向你的上级主管咨询。

设备安全规程 对象为食品工作人员

注意：

要了解关于食品、设备安全的详情，请访问 ：www.mafoodsafetyeducation.info

安全操作说明：（门式或者传输式）

1.	 检查洗碗机是处于关闭状态（OFF）。

2.	 把清洁剂厂家推荐的清洁剂种类和剂量注入冲洗箱。如果你有一个全自动清洁剂分配器以

及/或漂净分配器，确保这些分配器装有清洁剂。

3.	 关闭所有的洗碗机门。

4.	 把漂洗加热器旋转到ON（开启）处。

5.	 把动力开关旋转到ON（开启）处。

6.	 如果机器没有自动开始注水，把循环开关旋转至AUTOMATIC处，确保清洗/漂洗开关是处于

闭合状态（OFF），然后打开FILL（注入）开关。

7.	 用橡胶刮刀刮所有的餐具，然后冲洗掉残留食物。

8.	 把器皿放入洗碗架上。

•	 勿超过洗碗机的容量，不要把器皿重叠起来，不要让器皿接触，否则不能进行合适的

清洗、消毒。

9.	 当洗碗机显示机器已经注满了水，把架子放入洗碗机中。如果你的机器是门式的，关上

门。

10.	如果机器没有自动进行清洗循环，把循环开关旋转到清洗处（WASH）。当清洗循环完毕

时，把开关旋转至漂洗循环处（RINSE）。

11.	当漂洗循环完毕时，把器皿或架子从机器取出。如果你的机器有门，打开洗碗机门，小心

取出架子。让器皿晾干。

12.	当你完成时，关掉洗碗机。

13. 使用高温机器时，确保冲洗加热器处于关闭状态（OFF）。

安全清洗说明

1.	 检查洗碗机是否处于关闭状态（OFF）。

2.	 拉动排水控制杆，让机器冲洗箱把水排干。

3.	 把过滤器上的残留物冲洗掉，用硬刷子擦拭掉清洁剂和水。

4.	 按照说明，把帘子以及任何其他可以拆下来的部件取下来。在锅盆洗涤槽中对这些部件进

行清洗、消毒。

5.	 用软管喷水冲洗机器内部，然后用软布或海绵以及经过稀释的无摩擦清洁剂清洗外部。冲

洗后，让其晾干。

6.	 把洗碗机重新装好。

洗碗机 (继续)
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食品设备与安全培训（FEAST）

复习问题：洗碗机

在下列关于使用和清洁洗碗机的安全操作程序的描述中，请圈出正确的答案。

1. 要让高温洗碗机进行正常消毒，应注意

a. 使化学消毒剂的浓度适中。

b. 开启辅助加热器。

c. 立即将碗碟放入洗碗机架中。

d. 充满洗涤剂格。

2. 要让低温洗碗机进行正常消毒，应注意

a. 使化学消毒剂的浓度适中。

b. 开启辅助加热器。

c. 立即将碗碟放入洗碗机架中。

d. 充满洗涤剂格。

3. 要保证洗碗机清洁和消毒工作正常，应注意

a. 在洗碗机架内放入过多碗碟。

b. 把碗碟和器皿重叠起来。

c. 让器皿互相接触。

d. 将器皿均匀的摆开。

4. 要清洁和消毒洗碗机，应

a. 运行洗碗机的清洁和冲洗循环程序。然后，排干机器内的水。

b. 用软管喷水冲洗洗碗机内部，并且用软布擦拭外门。

c. 将洗碗机排干水后，拆下帘子和其它任何可拆卸的部件，比如说滤网；将滤网上的残留物冲洗

掉，并在锅盆洗涤槽内进行清洁和消毒。用温和的洗涤剂喷洒洗碗机内部，并清洁外部。

d. 以上三项都不适用。洗碗机不需要被清洁或消毒。


